aunas

COCINA A FUEGO LENTO

MENU 36€

Entrantes (Para compartir entre 4)

Ensalada de candnigos y rulo de cabra gratinado sobre miel de caia

Wok de presa ibérica con salsa terivaki y soja

Huevos rotos ibencos de chonzo v morcilla

P!‘iIlEiEHlES (uno & elegir)

Atin a la parrilla al vino tinto y frutos rojos

Solomillo ibérico a la parrilla bafado con muselina de ajo

Postre v Café

Crema de queso con frutos rojos v almendra tostada

Bebidas

Barra libre durante la comida
Incluye
Agua, refrescos, cerveza
Vino tinto Rioja ERIDANO, Bodegas Puente del EA
Vino tinto Ribera del Duero ASTIL
Dulce Maria. Dulce Natural Sweet



aunas

COCINA A FUEGO LENTO

MENU 39€

Entrantes (Para compartir entre 4)

Ensalada templada de pulpo con mayonesa de pimenton y ajo
confitado

Paté de salmon sobre capa de pepinillo y salsa tartara

Huevos rotos trufados

Principales (uno a clegir)

Calamar relleno de langostinos banado a la salsa de encldo

Presa ibérica glaseada a la mostaza

Postre y Café

Brownie de pasas v nueces sobre sopa de chocolate
blanco v helado de yogur

Bebidas

Barra libre durante la comida
Incluye
Agua, refrescos, cerveza
Vino tinto Rioja ERIDANO, Bodegas Puente del EA
Vino tinto Ribera del Duero ASTIL
Dulce Maria. Dulce Natural Sweet




aunas

COCINA A FUEGO LENTO

MENU 42€

Entrantes (para compartir entre 4)

Foie micuit relleno de mousse de orejones y pina
Tataki de atan con mayonesa de soja, polve de kiko v
aguacate

Rissoto de boletus con galleta y espuma de parmesano

Principales (uno a elegir)

Lomo de Salmon al cava

Bacalao confitado concassé de tomate, alioli de albahaca y crujiente de arroz

Cochinillo crujiente a baja temperatura con manzana y boniato asado

Pierna de cordero a baja temperatura terminado al horno con miel de flores

Postre y Café

Crema de tocino de cielo con mousse de vogur

Bebidas

Barra libre durante la conuda
Incluye
Agua, refrescos, cerveza
Vino tinto Rioja ERIDANO, Bodegas Puente del EA Vino
tinto Ribera del Duero ASTIL
Dulce Maria. Dulce Natural Sweet




