MENU 1

A COMPARTIR

Jamaén D.O. 100% ibérico de bellota
Pinchito de langostinos con queso de cabra y mermelada al oloroso
Gnocchis con salsa a la trufa y parmesano
Piononos de esturidon con crujiente de camarones

PLATO PRINCIPAL

Presa ibérica al horno

POSTRE

“Carrot Cake"” con ganache de chocolate blanco y glaseado de avellanas
Chupito de licor o café
Surtido de mantecados artesanos de la casa

BEBIDA

Vino blanco D.O. Rueda "Protos Verdejo” (Bodegas Protos)
Vino tinto D.O. Rioja "El Andén de la Estacion” (Bodegas Muga)
Cervezas, refrescos y agua mineral

RESERVAS: 955 811 086
Avda. de Sevilla, 29. Los Palacios




MENU 2

e A COMPARTIR

i Variado de chacinas ibéricas y queso curado
< Sardinas en vinagre sobre pan de focaccia y guacamole
Surtido de croquetas caseras
Timbal de setas variadas con queso de cabra y foie
Dados de atun rojo picante con tomate casseé, huevo frito y trufa

Berenjenas rellenas de picada de carne y salsa de pimientos del piquillo
Lomo de ternera avilefia troceado

POSTRE

"Carrot Cake"” con ganache de chocolate blanco y glaseado de avellanas
Surtido de mantecados artesanos de la casa

BEBIDA

Vino blanco frizzante
Vino tinto D.O. Ribera del Duero "Previus” (Bodegas Arco de Curiel)
Cervezas, refrescos y agua mineral

RESERVAS: 955 811 086
Avda. de Sevilla, 29. Los Palacios




A COMPARTIR

Variado de chacinas ibéricas y queso curado
Ensalada de milhojas de salazén y ahumados
Gambas extra cocidas (55 piezas/kilo)
Pastrami de presa ibérica sobre tortilla de sarraceno y salsa bearnesa

PLATO PRINCIPAL
(A elegir)

Bacalao con tomate casse

Solomillo Wellington

Arroz con pato azuldn y verduritas de la huerta

Pierna de cordero al horno

POSTRE

"Carrot Cake"” con ganache de chocolate blanco y glaseado de avellanas
Café
Copa de espirituoso (no premium)
Surtido de mantecados artesanos de la casa

BEBIDA

Vino blanco D.O. Rueda “Protos Verdejo” (Bodegas Protos)
Vino tinto D.O. Rioja “"El Andén de la Estacion” (Bodegas Muga)
Cervezas, refrescos y agua mineral

RESERVAS: 955 811 086
Avda. de Sevilla, 29. Los Palacios




MENU 4

A COMPARTIR

Variado de chacinas ibéricas y queso curado
Terrina de foie de oca con compota de frambuesa al Oporto
Pimientos del piquillo rellenos de crema de chorizo con salsa de Oporto
Ensalada de milhojas de salazon y ahumado
Salteado de setas de temporada con manteca de vaca, pifiones
y huevo escalfado

PLATO PRINCIPAL

Arroz con perdiz

POSTRE

"Carrot Cake" con ganache de chocolate blanco y glaseado de avellanas

Chupito de licor o café
Surtido de mantecados artesanos de la casa

BEBIDA

Vino blanco D.O. Rueda "Protos Verdejo" (Bodegas Protos)
Vino tinto D.O. Ribera del Duero “Previus” (Bodegas Arco de Curiel)
Cervezas, refrescos y agua mineral

RESERVAS: 955 811 086
Avda. de Sevilla, 29. Los Palacios




