
CALLE ZARAGOZA 5 SEVILLA
TLF: 955346655
CORREO: RESERVASZARAGOZARESTAURANTE@GMAIL.COM
REDES: @ZARAGOZA_REST

CALLE ZARAGOZA, 5 - SEVILLA
TLF: 955 346 655

      RESERVASZARAGOZARESTAURANTE@GMAIL.COM
REDES: @ZARAGOZA_RESTAURANTE



CARNES
Solomillo de Vaca
Sobre torta del Casar y salsa de vino tinto................................................ 		  26,50€

Solomillo de Vaca
A la Brasa con patatas al Romero............................................................ 		  22,50€

Chuletas de Cordero Lechal
Fritas al ajo............................................................................................ 		  20,00€

Presa de Cerdo Ibérico
Marinada y a baja temperatura, o sobre brasas......................................... 		  21,00€

T-Bone de Vaca
Madurada 40 días con 
patatas confitadas al romero................................................................... 		  80€ /KG.

Carrillada de Cerdo Ibérico
Guisadas y glaseadas al vino tinto con 
un cremoso de chirivías ecológicas......................................................... 		  18,00€

Picantón Escabechado
Guisado en un escabeche cítrico con 
un gratén de patatas............................................................................... 		  18,00€

POSTRES 

Tarta de Queso Payoyo
con crumble y confitura de frutos rojos 
de Doñana............................................................................................ 		  6,50€
Crema de Mango
Helado casero de hierbabuena y 
granizado de mojito............................................................................... 		  6,50€
Lemon Pie
Tarta de limón a la minute con helado 
de chocolate blanco y pistacho................................................................ 		  6,50€

ENTRANTES FRÍOS
Ensaladilla
Camarón rojo y mayonesa de sus cabezas..................................		  12,50€
Tiradito de Atún Rojo
Sobre crujiente de tomate y aceituna, 
aguacate y huevas de trucha.....................................................		  18,50€
Foie Micuit
Al palo cortado, confitura de frutas 
tropicales y caviar de vermut....................................................	 14,00€	 21,00€
Anchoas 000 de Santoña
En mantequilla ahumada o sobre crema de 
berenjena asada.......................................................................	 10,50€ 	 17,50€
Salpicón Zaragoza
Pipirrana de mango, el mejor marisco, 
lima, cilantro y agua de sus cocciones........................................	 __	 16,50€
Ajo Blanco 
y mojama de Barbate...............................................................	 __	 9,50€

CHACINAS
Morcón 
de bellota Sánchez Romero..................................................	 11,00€	 18,50€
Caña de Presa
Bellota 5 Jotas.......................................................................	 12,00€	 19,90€
Salchichón
Bellota 5 Jotas.......................................................................	 9,90€	 16,50€
Queso Zamorano 
con nueces, piñones, cebollino y aceite de oliva...................	 11,00€	 19,00€
Queso Zamorano Curado....................................................	 9,00€	 16,00€
Bandeja de Chacinas............................................................	 14,50€	 22,00€
Tabla de Quesos....................................................................	 __	 19,00€

ENTRANTES CALIENTES
Aguacate en Tempura
Salmón ahumado en casa, 
salsa de yogurt y pepino...........................................................	 __	 9,50€
Pulpo Gallego
sobre parmentiere y crujientes vegetales....................................	 __	 19,00€
Croquetas de... ......................................................................	 __	 14,50€
Flor de Alcachofa
Huevo poché y crema de jamon ibérico.....................................	 __	 16,00€
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